
ELABORACIÓN

Cada año guardamos partidas limitadas de moscatel de
nuestro Chivite Vendimia Tardía, procedente de la
histórica parcela El Candelero

La recolección de nuestro Vendimia Tardía se realiza de
forma manual en pequeñas cajas de 15 kg, en varias
pasadas por la viña para garantizar que cada racimo se
coseche en su punto óptimo de maduración.

El mosto se deja decantar durante dos días y
posteriormente fermenta en barricas de roble francés. La
fermentación se detiene de manera natural en el momento
en que se alcanza el equilibrio deseado entre azúcar,
acidez y grado alcohólico. Seguidamente se inicia un
batonnage prolongado que se extiende durante al menos
un año, aportando volumen y complejidad.

Tras obtener nuestro gran vino Chivite Vendimia Tardía, y
sólo en el caso de reconocer una añada de calidad
excepcional, procedemos a una limitada selección de
barricas para continuar así una crianza más larga y
pausada, que da origen a estos vinos de guarda, donde el
tiempo revela toda la nobleza de este Moscatel Viejísimo
de Saca.
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INFORMACIÓN

• Tipo de vino: Vino dulce natural

• Nº de botellas: 466 botellas

• Variedades: Moscatel de Grano Menudo

• Clima: Atlántico - Continental

• Crianza: Crianza en barrica 

• Capacidad botella: 37,5 cl

NOTAS DE CATA

DATOS TÉCNICOS

• Alcohol: 17%

• PH: 3,22

• Acidez total: 4,85 gr/lt

• Azúcar residual: 336,8 gr/lt

www.chivite.com
@chivite1647

FINCAS Y SUELOS

Las uvas proceden de la viña El Candelero, propiedad de

la bodega, plantada en 1969. Ubicada a 393 metros sobre

el nivel del mar en la subzona de la Ribera Baja, esta viña

plantada en vaso se caracteriza por suelos arcillosos y

cascajosos de gran antigüedad, los cuales proporcionan

un excelente drenaje

• Vista: Ámbar intenso, brillante, con reflejos 
dorados.  

• Nariz: Muy complejo e intenso, con aromas de 
miel de acacia, orejones, piel de naranja 
confitada, té negro y delicadas especias, sobre 
un elegante fondo mineral.

• Boca: Dulce, envolvente y perfectamente 
equilibrado por una acidez vibrante que aporta 
frescura y ligereza. De textura sedosa, ofrece un 
paso elegante y un final muy largo, con recuerdos 
de frutos secos tostados, caramelo y sutiles notas 
balsámicas.


